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del buonissimi biscotti
do la nostra ricetta:

Oggi bambin

Preparate
seguen

[ COORL



» I cookies noci e cioccolato sono dei
biscotti golosi e croccanti, che si
preparano al volo.

» Bastano davvero 15 minuti e si possono
infornare subito perché non hanno
bisogno di risposo in frigo.

% Se siete fan dei biscotti al cacao,
potete sostituire 20g di farina con
altrettanto cacao: saranno squisitil




Tngredieonti:

100 g di zucchero

80 g di burro

200 g di farina

10 g di lievito per dolci

80 g di gocce di cioccolato
70 g di noci

Aroma di vaniglia




PROCEDIMENTO: Come fare i cookies noci e cioccolato

Lavorate burro e zucchero Aggiungete farina e
lievito setacciafi
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/f\ggiunge’re I'uoyo.e Aggiungere le noci tritate e
I'aroma alla vaniglia le gocce di cioccolato -
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Formate i vostri biscotti e
disponeteli su una teglia rivestita
di carta da forno.

» Cuocere in forno preriscaldato e ventilato a 180° per 10 minuti circa.
» Lasciate raffreddare prima di servire.

<+ Si conservano per 5 giorni ben chiusi in un contenitore ermetico o in
un sacchetto per alimenti.
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VI auguriamo una buona
gidrnata golosonl

Mangiate questi biscotti mentre fate

\ ‘ merenda, cosi penserete un po’ a noil

Buona merenda a tutti

Un dolce abbraccio dalle vostre maestre




